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Cor1acoBaHo:
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[Ho.107KkeHIE 00 OPTaAHM3AIHM ITHTAHHS 00y HAIOMIHXCS

I OB TTOJIOKEHWA

1.1. 1o:10KeHHE 00 OPraHr3aH TOPSIHCTO TTHTaH s obyuatonmxes 8 MKOY PetietHnkos-
ckas OOI Dy (1anee — "11o10%keHne") YCTAHABIMBACT HOPS/0K OPraHH3aLMK PAllHOHATLHOTO Tt
HUS OOYHAIOIIMXCS B IIKOIIC. ONPEICISCT OCHOBHBIC OPraHW3alMOHHbIC HPHHIUATILL npaBuia 1
TpeGOBAHMS K OPraHW3alMH ITHTAHMS YHAIHXCS . PETYITHPYCT OTHOMICHMS MEALS A IMUHUCTPALHCH
KO B M POIMTEISIME (3AKOHHBINMH TIPCICTABHTCISIMA).

1.2, [lonoseHue pa3padoTaHo B 11C1X OPraHr3ailini HOIHOICHHOTO TOPAHCTO AT
VHATIMXCS. COUMATBHOH N0 UICPAKRH 1 VRPCILICHHS 3.10POBbS JIeTeH. Co3annst KOM(POPTHOH Cpeibl
00pa3OBATCILHOIO HPOTCCLa.

1.3, Toaomenne pazpadorano B COOTBCTCTBHH C:

. (I)L,l&pd.lebl\l SAKOHOM 0T 29.12.2012 1. No 273-®3 «O6 obpaszosanui B PoccHiickoil
deicpanun»:

« Oetepanbhbiv 3akonom o1 30.03.1999 1. Ne S52-03 «O caHuTapHO-THIICMHOITOTHHCCROM
0:1ar0NO VN HACC/ICHHSI»!

e CanlTut 2.4.5.2409-08 «CanurapHo->HHICMHOIOTHUCCKUE TPCOOBAHMA K OpraHisaiiiy
HHTAHHS OOVHAIONIMNCH B 0OHICOOPABOBATC ILHBIN  VUPCACICHHSAN,  VUPCAICHIAN  HAHLIBHOTO H
CPC/HETO npmbuumna ILHOT'O 0OPA3OBAHMSY:

e CanllnHasu 2.4.2.2821-10 «CannutapHo-S111CMHOIONMUCCKHE TPECOOBAHMS K VCIOBHSIM 1
opranuzaiiii 00yueHH s B 00Pa30BATCIBHBIN YHPCHICHHANY:

CIL3.1/2.4.3598-20 «CanutapHo-31H1eMHOTOrHIeCKHe TpeDOBaHus K YCTPOHCTRY. colep-
KAHMIO M OPraHu3aiiiin padoThl 00PA30BATC ILHBIN OpPraHu3alMi 1 JIPYTHX OOBEKTOB COIHATLHOH
MH PACTPYKTYPBI JUTs 1eTelt 1 MOJI0ICKH B VCIOBHAN PACTTPOCTPAHCHIS HOBOH KOPOHABHPYCHOI
nndekin (COVID-19)»:

* VCTaBoM HIKO. b

| 4. JleficTBre nacrosiiero HoomeH s paciipocTpaHsacTes Ha BCEX 00VHAIONIUNCS B TIKO-
JE, _

1.5, Hacrosiniee To07KEHHC SBISCTCS JTOKAILHBIM  HOPMATHBHBIM  AKTONM. el TAMCHTH-
PYIOUIMM JICSTCABHOCTh HIKOIbI 110 BOITPOCAN [THTAHHS. HPUHIMACTCS! Ha e AQl ol HUCCKOM COBCTC.
COrTacoBbIBACTCs ¢ COBETOM IKOIIbI 110 MHTAHHIO M yTBepA IaeTes (b0 BBOAWICH B JICHCTBIC)
MPUKA30M TMPEKTOPA HIKOIbI.

1.6. 110-105KeHHE NPHHUAACTCS HA HCONPEIC ICHHbIH CpoK. M3vMenetns 1 JloHo HCeHIs K
[10107KCHUIO TPHHUMAIOTCS B HOPSL IR, PE 1Y CMOTPCHHOM 1.1.5. nacrosiero Hozowenus.

1.7. Tocae nprsitist TOJ0RCHMs (M H3MCHCHUH 1 L0NOIHCHHA OTICIbHBIN HIYHKTOB 1
pa31e/10B) B HOBOF PEIAKTIMH HIPC LUV IHAS PCIAKIIMA ABTOMATHHCCKH YTpatinBact CHIIY.

. OCHOBHBIE [EJIN U 3AJIAYN
2 1 OCHOBHBIMH TICTSMU 37 @4aMi 11PH OpraHi3allii THTaH|st 00y HalonNes B MKOY
Pemernukonekas OOID spisiiores:





- обеспечение обучающихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим  потребностям  в  пищевых  веществах  и  энергии,  принципам рационального и сбалансированного питания;

- обеспечение 100% обучающихся начальных классов горячим питанием.

- гарантированное  качество  и  безопасность  питания  и  пищевых  продуктов, используемых для приготовления блюд;

- предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и  неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания; 


- пропаганда принципов полноценного и здорового питания;

- социальная  поддержка обучающихся  из многодетных, малообеспеченных семей и семей, попавших в трудные жизненные ситуации;

- использование  бюджетных  средств,  выделяемых  на  организацию  питания,  в  соответствии  с  требованиями  действующего  законодательства.  

3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ


3.1. Организация  питания  обучающихся  является  отдельным  обязательным  направлением деятельности Школы. 


3.1.1. Столовая осуществляет изготовление и реализацию готовой продукции,

3.2. Для  организации  питания  обучающихся  используются  специальные  помещения (пищеблок),  соответствующие  требованиям  санитарно- гигиенических норм и правил по следующим направлениям:
• соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;  

• обеспеченность  технологическим  оборудованием,  техническое  состояние которого соответствует установленным требованиям;  

• наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 

• обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в  необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;  

• наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;  

• соответствие  иным  требованиям  действующих  санитарных  норм  и  правил в Российской

Федерации. 

3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться:

- заявки  на  питание,  журнал  учета  фактической  посещаемости  учащихся;   


- журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 


- журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;  


- журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 

- ведомость  контроля  рациона  питания 

- копии  примерного 10-дневного  меню, согласованных с территориальным отделом Роспотребнадзора;

- ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда;



- приходные  документы  на  пищевую  продукцию,  документы,  подтверждающие  качество поступающей  пищевой  продукции  (накладные,  сертификаты  соответствия, документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);

- книга отзывов и предложений.    


3.4 Администрация  школы  совместно  с  классными  руководителями  осуществляет  организационную  и  разъяснительную  работу  с  обучающимися  и  родителями (законными  представителями)  с  целью  организации  горячего  питания  учащихся  на  платной  или  бесплатной  основе.  


3.5. Администрация  школы  обеспечивает  принятие  организационно- управленческих  решений,  направленных  на  обеспечение  горячим  питанием  учащихся,  принципов  и  санитарно-гигиенических  основ  здорового питания, 

ведение консультационной и разъяснительной работы  с родителями (законными представителями) учащихся.  


3.6. Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования"; СП 3.1/2.4.3598-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы образовательных организаций и других объектов социальной инфраструктуры для детей и молодежи в условиях распространения новой коронавирусной инфекции (COVID-19)»

3.7. Питание  в  школе  организуется  на  основе примерного  десятидневного  меню,  разработанного  в  соответствии  с рекомендуемой формой  составления  примерного  меню  и  пищевой  ценности  приготовляемых  блюд (СанПиН 2.4.5.2409-08),  а  также  меню-раскладок,  содержащих  количественные  данные о рецептуре блюд.  


3.8. Примерное  меню  утверждается  директором  школы.

3.9. Цены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовых  кулинарных блюд, стоимость завтраков) определяются исходя из  стоимости продуктов питания.    


3.9. Обслуживание  горячим  питанием  обучающихся  осуществляется  штатными  сотрудниками  школы,  имеющими  соответствующую  профессиональную  квалификацию,  прошедшими  предварительный (при  поступлении  на  работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке,  имеющими личную медицинскую книжку установленного образца.  


3.10. Поставку  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья  для  организации питания в школе осуществляют предприятия (организации),  специализирующиеся  на  работе  по  поставкам  продуктов  питания  в  образовательные учреждения.


3.11. На поставку питания заключаются контракты (договоры)  непосредственно  школой,  являющимися  муниципальными  заказчиками. 


3.12. Директор  школы  является  ответственным  лицом  за  организацию  и  полноту охвата учащихся горячим питанием.  


3.13. Приказом  директора  школы  из  числа  административных  или  педагогических работников  назначается лицо, ответственное за полноту охвата учащихся питанием  и  организацию питания на текущий  учебный  год. 

4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ В ШКОЛЕ

4.1. Питание  учащихся  организуется  на  бесплатной и платной основе. 

4.2. Ежедневные  меню  рационов  питания  согласовываются  директором  школы,  меню  с  указанием  сведений  об  объемах  блюд  и  наименований  кулинарных изделий вывешиваются в обеденном зале.  


4.3. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме односменной работы школы и пятидневной учебной недели. 


4.4. Отпуск  горячего  питания  обучающимся  организуется  по  классам на переменах продолжительностью не менее 10 и не более 20  минут,  в  соответствии  с  режимом  учебных  занятий.  В  школе  режим  предоставления  питания  учащихся  утверждается  приказом  директора  школы ежегодно 


4.5. Ответственный  дежурный  по  школе  обеспечивает  сопровождение  учащихся классными руководителями, педагогами в помещение столовой.  Сопровождающие  классные  руководители,  педагоги  обеспечивают    соблюдение  режима  посещения  столовой,  общественный  порядок  и  содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют  личную гигиену учащихся перед едой.


4.6. Организация  обслуживания обучающихся  горячим  питанием  осуществляется  путем  предварительного  накрытия  столов кухонным рабочим.  


4.7. Проверку  качества  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических  режимов  осуществляет  шеф-повар. 


4.8. Ответственное лицо за оборот денежных средств – шеф-повар:  


- ежедневно принимает  от  классных  руководителей  заявки  по  количеству питающихся учащихся на следующий учебный день.

.

4.9. Предоставление льготного и бесплатного питания обеспечивается в соответствии с постановлениями администрации Слободо-Туринского муниципального района и приказами Слободо-Туринского МОУО.

4.10. Для правильного учета и своевременной коррекции вопросов по организации питания, а также выпуска приказов по изменению контингента на бесплатное питание в течение года необходимо проводить следующие мероприятия:


- для оперативного учета изменений списочного состава осуществлять ежемесячную коррекцию наполняемости классов;


- совместно с секретарем школы постоянно вести текущий учёт движения учащихся;


- рассматривать на заседаниях Совета школы по питанию, вновь поступившие документы.

5. КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ


5.1. Контроль  организации  питания,  соблюдения  санитарно- эпидемиологических  норм  и  правил,  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  школе,  осуществляется  органами  Роспотребнадзора.

5.2. Контроль  целевого  использования,  учета  поступления  и  расходования  денежных  и материальных  средств осуществляет  бухгалтерия учреждений образования. 


5.3. Текущий  контроль  организации  питания  школьников  в  учреждении  осуществляет  ответственный  за  организацию  питания в школе и директор школы,  уполномоченные  члены  Совета  школы по питанию и родительского комитета.

5.4. Состав комиссии по контролю организации питания в школе утверждается  директором школы в начале каждого учебного года.    

7. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН


6.1. Администрация несет ответственность за своевременное информирование родителей (законных представителей) обо всех изменениях, касающихся вопросов организации питания и стоимости предоставляемого горячего питания

6.2. Школьная столовая несет ответственность за качество предоставляемого горячего питания.


6.3. Родители (законные представители) несут ответственность:


- за своевременное информирование администрации об изменении статуса семьи;


- за своевременную оплату питания в школе.
